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KONYHATECHNOLOGIAI LEIRAS
a
Szeged, Lovolde utca 42. szam (hrsz.: 2106) alatti
Fiivészkert bejarati épiilet tervezése kapcsan kialakitandé
biifé iizemelés technoldgiai tervéhez

Elézmény:

2018 aprilis hoban megbizast kaptam Németh Anikotol a Szeged, Lovolde utca 42. szdm
(HRSZ 2106) alatt 1évé Fiivészkertbe, bejarati épiilet épitési engedélyezési tervének
elkészitésére.

Megrendeld igénye egy olyan, szezonalisan miik6dd, bejarati épiilet, melyben pénztar, egy
biifé a kiszolgalo helyiségekkel, és férfi-ndi illemhely keriil elhelyezésre. Igényként meriilt fel
tovabba egy tobbfunkcios, fedett-nyitott, téliesithetd tér kialakitdsa, mely a szezon alatt a biifé
fogyasztotereként miikodne, mig a szezonon kiviil, a ndvények teleltetésére szolgalna.
Cikklista: készen, csomagolva kiszallitott szendvicsféleségek, tej, tejtermékek, (tej, kavé
tejszin) kavé, tea, iidito italfélék mellett csomagolt sos-, és édes ropogtatni valékat, készen
vasarolt cukraszsiiteményeket, jégkrémeket fog kinalni.

Az iizlet, a mai higiéniai elvarasoknak megfeleld, korszeri berendezésekkel felszerelt
kialakitasban késziil. Naponkénti arufeltoltéssel fognak dolgozni.

Feladat:

Olyan biifé kialakitasa — amely megfelel a jelenleg érvényben 1év6 eldirasoknak:
Megfelel

> - a 62/2011. (VL. 30.) VM rendeletnek: mely a vendéglaté — ipari termékek
eléallitasanak és forgalomba hozatalanak élelmiszerbiztonsagi feltételeirél szol,

» -a210/2009. (IX. 29.) Kormanyrendeletben meghatarozottaknak, ami ,,a kereskedelmi
tevékenységek végzésének feltételeirdl” szol,

» - az élelmiszerek higiénikus eldallitasara és forgalmazasara vonatkozo: az Eurdpai
Parlament és a Tanacs 852/2004/EK rendeletében foglaltaknak, mely az ¢élelmiszer-
higiéniai el6irdsokat tartalmazza.

Eleget tud tenni miikddése soran — a vendéglatasban, kozétkeztetésben az lizemeltetd
sajat élelmiszer biztonsagi rendszerének, amely a biologiai, kémiai és a fizikai
veszélyek megeldzését szolgdlo rendszer feltételeit fogalmazza meg: ,,Veszélyelemzés
Kritikus Szabalyozasi Pontokon (HACCP)
Lehetové teszi a biifében: egyszerli, készen a helyszinre széllitott hideg ételek,
cukraszsiitemények, csomagolt sés €s édes ropogtatni valdk, kavé, teafélék, tditditalok
forgalmazasat.
Jelen dokumentacio a biifé helyiségeinek alaprajzi elrendezését, technolégiai
berendezéseit, iizemelés technolégiajat tartalmazza.

Mikodési kor:

A vendéglatd iizlet miikodését a 210/2009. (IX. 29.) Kormanyrendelet: a kereskedelmi
tevékenységek végzésének feltételeirdl, 6. melléklete szerinti, alabbi termékkdrre tervezik:

- 1.1. = bol: hideg étel,

- 1.2.—bol: Kavéital, alkoholmentes ital,

- 1.4, cukraszati készitmény, édesipari termék,



- 1.8. —bol pékaru, siitdipari termék,

- 1.9. Edességaru (csokoladé, desszert, napolyi, cukorkadru, jégkrém),

- 1.10. Tej, tejtermék

1.11. Egyéb ¢lelmiszerbdl: olajos €s egyéb magvak (csomagolva) forgalmazasat
tervezik.

Tervezési program:

A biifé a tervezett bejarati épiiletben helyezkedik el. Az értékesités a biifé pultjanal torténjék,
fogyasztotérként a bejarati épiilet tobbfunkcios tere szolgaljon.

A készen vésarolt szendvics, cukraszsiitemények, kavé, tea, iditd italfélék, csomagolt sos és
¢des ropogtatni valok, jégkrémek forgalmazasat lehetové kell tenni.

A biifé ki kell, szolgélja a Fiivészkertben tartdzkodo ¢hes €s szomjas latogatdkat. A biifében 2
f6 fog dolgozni, 1 miiszakban. Az 61t6z6 résziikre legyen a biifé teriiletén beliil kialakitva,
illemhellyel, mosdoval. A fogyasztok részére férfi és ndi illemhely késziiljon a bejarati
épiiletben.

A nyitvatartast: elére lathatolag reggel 9 oratol — 17 oraig jeloljik ki.

Altalanos leiras:

A vendéglato egység miikodése a tervezett helyen, nem iitkozik jogszabalyi eldirasba.

A létesitmény teljesen kozmiivesitett teriileten helyezkedik el: vezetékes ivoviz-,
szennyvizcsatorna, elektromos energiaellatas biztositott.

A vendéglatd egység feltoltése, a higiéniai szabalyok szerint, a vendégforgalomtol
elkiilonitetten torténik a biifé délnyugati, raktari bejaratan keresztiil, nyitas elétt.

A szamjelekkel ellatott berendezéseket, helyiségenként ujra kezd6dé szamozassal, a
berendezési jegyzékben listaztuk, ahol azok jellemz6é paraméterei: tipusa, mérete,
teljesitménye keriilt meghatarozasra.

Részletes leiras:

A forgalmazni kivant termékek hattér tarolasara raktart alakitunk ki, allvanyos tarolasi
formaval. A vendéglatd egységben pultnal szolgaljak ki a vendégeket.

A kiszolgalo6 térben a hiitést igénylé termékeket - szakositottan, hiitdszekrényekben, illetve
hiitépultokban taroljak. A hiitést nem igénylé aruféléket a pult mogotti polcokon mutatjak
be, s onnan értékesitik.

A vendégeket egyszer hasznalatos, eldobhaté poharakban, illetve papirtalcan szolgaljak
ki. A siitemények fogyasztasahoz miianyag villat adnak.

Az ilizemi edényeket, csipeszeket, talcakat, a kavéfozo alkatrészeit a Kkiszolgalo tér
elkiilonitett részén felszerelt, 2 medencés, fali csepegtetés iizemi edénymosogatoban
mosogatjak el, szaritjak meg.

A bifé vendégei a bejarati épiiletben taldlhatd, nemenként elkiilonitett, elGtereken at
megkozelithetd vizesblokkjait fogjak hasznalni.

A biifé dolgozoi részére kiilon 61t6z06 helyiség lesz kialakitva - illemhellyel, mosdéval.
Hulladékgytijtésre a vendégtérbe kihelyezett gylijtéedények szolgalnak, amelyekbdl, a
vendégforgalomtdl elkiilonitett 1dében, az Osszegylijtott szemetet, a létesitmény
hulladékgytijtéjében talalhato, szelektiv hulladéktarold edényeibe iiritenek.



Technologia a megadott program alapjan:

A biifében, a fentebb részletezett cikklista szerinti forgalmazast iranyozzak eld.

A biifé besorolasi adatai:

A tervezési program alapjan

- az értékesitett adagszam alapjan: t1 fokozatu, 100 atlag szendvics
adagos,

- afogyaszto terek: ~ 30 - 35 16 féréhellyel, f2

- értékesités szempontjabol: helyben fogyasztasos,
pultos kiszolgalassal,

- kiszolgaléas: egyszer hasznalatos talcan,
ill. eldobhat6 poharakban,

- anyersanyagok elokészitése: a helyszinen nincs, készen érkezik
minden,

- miszakok szama: 1

- nyitva tartés: hétkdznap: 9 — 17 oraig,

- dolgozéi 1étszam: 210,

- az arubeszerzés: szervezett formaban beszallitok altal,

szerz6déses rendszerben

A biifé iizemelés technoldgiaja:

Tarolas:

Raktarozas: Az arufeltoltés nyitas elott az elkiilonitett, gazdasagi bejaraton at, torténik.
Tekintettel arra, hogy mindig friss arut kivannak értékesiteni, napi arufeltdltéssel fognak
dolgozni.

A szakositott tarolas szabalyai szerint keriilnek a helyiikre, a beérkezé termékek.

» Azitalok fogadasara és a gongyolegjeik egy részének tarolasara az ital raktar (R
jell) rekeszei szolgalnak. A zsugorfélias csomagolasban érkezé italokat (PET
palackos €s dobozos) az (1 jelii) allvany polcain helyezik el.

> A kavé, teaféleségek, édesitoszerek, csomagolt édességek, sos ropogtatni valok stb. a
szarazaru raktar (1 jeli) allvany polcain nyernek elhelyezést.

> A tej, tejszin tarolasara a kiszolgalo tér északkeleti fala mentén 1év6 (6 jeli) pult alatti
(7 jelii) hiitoszekrénye szolgal.

» Az elérecsomagolt, készen vasarolt szendvicseket, és dobozos kész salatakat, valamint
kiilon a készen vasarolt cukraszsiiteményeket a biifé kiszolgalo terében a (6 jeli) pult
alatti (7 jelii) hiitészekrényekben fogjak tarolni.

> A megvasarolt termékek csomagolasahoz, italok Kiszolgalasahoz sziikséges

papirtalcék, fedeles, eldobhaté poharak, zacskok, miianyag kavarok és villak a (9 jelii)
felso szekrény polcain, kapnak helyet.

> A jégkrémek mélyhiitott tarolasara a fogyaszté térben clhelyezett (1 jeli) 338 I-s

mélyhiitélada szolgal.

Ertékesités:

A Kkiszolgalo tér (6 jelii) pultjan készitik, - széles valasztékban - a kavét, melyhez a (8 jelii)
kavéfozo gépet hasznaljak. Ezen pult alatt nyer elhelyezést az (1 jelii) tej-, tejtermékes



hiitészekrény, amelyben a kavéhoz sziikséges tej, tejszin kapnak helyet. Az (1 jelii) hattérpult
felett (5 jeli) arubemutatdé, tarolé polc lesz, a csomagolt édességeknek, ropogtatni
valoknak.

A kiszolgalotér délnyugati fala mentén nyer elhelyezést: a (11 jelii) tivegajtos italhiito.

Az iizlet Kiszolgalo terében, kiszolgalo feliiletekkel, also tarold polcokkal ellatott (6 jelii)
pultrendszer késziil, amelyen helyet kapnak: a pénztargép, a (10 jeli) 2 db. pultra
helyezheté panorama hiitévitrin. Az egyikbdl a szendvicseket és dobozos salatikat, a
masikbol a cukraszsiiteményeket kinaljak.

A Kiszolgalotérben fel lesz szerelve, a munka kozbeni kézmosashoz és a takaritashoz
sziikséges vizvételi lehetdség biztositasara a (4 jeli), H+M vizes kézmosé az (1 jelii) pultba
épitve. Felette falra szerelt, kézfertétlenito szer, valamint papirtorlo adagolo is lesz.

A Kkiszolgalas, illetve a szamla rendezése a pultnal torténik.

A vasarolt termékeket, arufajtatol fiiggden, zacskoba, illetve papirtdlcara, vagy dobozba,
illetve fedeles poharba csomagolva kapjak meg a vevok, melyet maguk visznek a vendégtér
asztalaihoz.

A fogyasztotérben egyszerli asztalok, kényelmes iilébutorok varjdk a vendégeket. A jol
felszerelt kiszolgalo tér, valamint a belsdépitész altal tervezendd hangulati elemek teszik profi
biiféve a létesitményt, a mindségi étel-, és italvalaszték, a kimagaslo mindségii kavé felhozatal
mellett.

A biifé vendégei a bejarati épiiletben taldlhatd, nemenként elkiilonitett, eldtereken at
megkozelithetd vizesblokkjait fogjak hasznalni.

Uzemi edénymosogatas, hulladék elhelyezés:

A Dbiifé Kkiszolgalo terében hasznalatos talcak, eszkozok mosogatasa a helyiségben
felszerelésre keriild (2 jelii), pultba épitett 2 medencés iizemi edénymosogatoban torténik,
kombinalt zsiroldo-fertotlenitd mosogatoszer alkalmazasaval. Az edényeket a (3 jeli)
fali csepegteton szaritjak meg.

A mosogaté medencék folé, olyan tabla keriil elhelyezésre, amelyen a mosogatasi munka
miuvelete ¢és jellege ki van irva.

Masik tablara, melyet szintén ki kell fliggeszteni, a mosogatd folé, a munka miiveletekhez
sziikséges mennyiségii €s mindségl, zsiroldo és fertdtlenitd szer nevei €s koncentracidja lesz
felirva. Az edények torolgetése TILOS!

A mosogatéo medence ala (ZSF jelii) zsirfogo berendezést szerlenek fel.

Mivel a helyben fogyaszté vendégeknek, egyszer hasznélatos talcakon, ill. poharakban
torténik az értékesités, igy fogyasztoi edénymosogaté kialakitasara nincs igény.

A vendégek fogyasztds utdn, a fogyasztotérben kihelyezett (3 jelii), 4 bedobd nyilasu
szelektiv pohargyiijtokbe, az egyszerhasznalatos papirtadlcakat, szalvétakat, az 50 I-s, (2
jeli) labpedalos, zsaktarto kerettel rendelkezd, hulladékgyiijtokbe helyezik. A
hulladékgyiijté edényeket sziikség szerinti gyakorisaggal, ill. a miiszak végén, a létesitmény
hulladéktarolojaba viszik. Az egyéb, az iizletben keletkezé hulladékokat is szelektiv
gytijtéssel, kiilon hulladéktirolo edényekben helyezik el. Melyek rendszeres iiritését,
elszallitasat szervezett formaban, szerz0dott partner végzi.

Takaritas:
A helyiségek higiénéjére nagy gondot kell forditani a vendéglatd egységben. Zsiroldoszeres

vizzel, illetve utana fertdtlenité oldatos vizzel kell a berendezési targyakat, falakat és a
padozatot megtisztitani. A konnyl takarithatésag miatt is készil, ajtotok magassagig a



kiszolgald térben, a falakon csempeburkolat. A padozat, a vizes iizemi helyiségben
csuszasmentes, a tobbi helyiségben sikfeliiletli, de konnyen moshat6 greslap burkolat, 10 cm-
es moso labazattal.

A mosogatd berendezés szifonjara (iizemi edénymosogatéra) zsirfogd berendezést
szerelnek fel.

A takaritashoz sziikséges vizvételi lehetéség biztositasara, az 61tozében (2 jeld) falikut
lesz felszerelve. A takarito szerek és eszkozok tarolasara, az 6ltozoében (TSZ jelii) osztott
teri takaritoszer és eszkoztarolé szekrény szolgal.

A létesitmény nyithat6 ablakara rovarhalot kell felszerelni.

Személyzet, szocialis 1étesitménvek:

A biifében 2 f6 dolgozo lesz, 1 miiszakos munkarendben, akik érvényes egészségligyi
alkalmassagi vizsgalaton megfelelnek, és egészségiligyi konyvvel rendelkeznek. A munkajuk
végzéséhez védoruhat fognak viselni. A dolgozok részére az atvevobdl nyilik a kettds ,,2”
szekrényes 01t6z0. Az 61t6z6hoz kapcsolddik a kézmosodval felszerelt tizemi WC. (Nemek
szerinti elkiilonités nem sziikséges, mivel az 0ssz. 1étszdm a 10 f6t nem haladja meg. Ha no és
férfi dolgozd is alkalmazdsra keriil, gy a munkarend lépcsézetes szervezésével tudjak
biztositani az idObeni elkiilonitést a né és férfi dolgozok kozott.) Az 6ltézoben kettds
oltozoszekrény, (1 jeli) elkiilonitett tarolasi lehetoséget biztosit az wutcai és a
munkaruhaknak.

A tisztalkodashoz H+M vizes, térdkaros mosdo lesz felszerelve a WC helyiségben.

A személyi tisztasag nagyon fontos a vendéglatisban dolgozok részére. Ezért is sziikséges
minden kézmosoéhoz biztositani €s hasznalni a H+M vizet és a kézfertStlenitét, melyet
adagolokban helyeznek el. A kézmosdkhoz papirtorolkdzo adagold is, felszerelésre kertil.

Uzemeltetéi kotelezettségek:

A kialakitasra keriil6 vendéglatd egységnek az lizemelés megkezdéséig rendelkeznie kell
HACCP — vel. (Veszélyelemzés, kritikus szabalyozési pontok elveinek alkalmazéaséaval.)

Az 57/2010. (V. 7.) FVM rendelet 2. melléklete szerint: a 210/2009. (IX. 29.) Korm.
rendeletben meghatarozott termékkorok szerinti élelmiszerek Kiskereskedelmi
forgalomba hozatalahoz kiilon engedély megkérése sziikséges:

Termék korok:

4. Tej,- tejtermék

5. ...Hideg étel, (vendéglato-ipari termék)

A Kkiilon engedélyt a Mezogazdasagi Szakigazgatasi Hivatal teriileti szervétol kell
megkérni, az 57/2010. (V. 7.) FVM rendelet 2. mellékletben felsorolt mellékletek
csatolasaval.

A 62/2011. (VL. 30.) VM rendelet 5. § (1) pontja szerint: A vendéglato altal eléallitott, a
végs6 fogyasztonak szant ételek Osszetételére, csomagolasara vonatkozo adatoknak az
eléallitds helyén, a mindség-ellendrzés céljara is alkalmas modon, termékenkénti
anyaghanyad-nyilvantartasként rendelkezésre kell allniuk. Az anyaghanyad
nyilvantartasnak a 1. mellékletben felsorolt adatokat kell tartalmaznia.

(2) Az anyaghanyad nyilvantartdsban bekovetkezé barmely valtozast haladéktalanul at
kell vezetni. Amennyiben egy adott étel eldallitisat megsziintetik, az arrdl vezetett
anyaghanyad-nyilvantartast a megsziintetéstol szamitott 90 napig meg kell drizni.

(3) A vendéglato-ipari termékek Osszetevdire vonatkozo informaciokrol — beleértve az
¢lelmiszerek jelolésérdl szolo 19/2004. (II. 26.) FVM-ESZCSM—-GKM egyiittes rendelet 4.
melléklete szerinti allergén Osszetevoket, valamint az egyéb jogszabalyok alapjan kdtelezéen



alkalmazando, élelmiszer-Osszetevokre vonatkozd kiegészitd informaciokat is — a végso
fogyasztot, annak kérésére a vendéglatonak tajékoztatnia kell.

Az iizemelés technoldgiai leiras zarasa:

Az altalanos ¢és kiilonleges higiéniai szabalyok alapjan megvalositasra keriild 1étesitmény,
biztositani képes az élelmiszerbiztonsag tekintetében, a fogyasztovédelem magas szintjét.
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